
 

L’IMPRESSIONNISTE 180

à la plume 150 

Menu à la carte 

Nos Accords mets et vins 

Nos Menus Dégustations 
AIGLEFIN | CRESSON 

Crêpe soufflée | Bao de chair | combava | Blanc de seiche

TOPINAMBOURs | clou de girofle

52€

LA MOUSSETTE

oseille| PISTACHE | CAVIAR

40€

Le poulet aux morilles...

60€

noisettes | crémeux chocolat
Le champignon de paris

29€

58€

LE TENDRE ROUENNAIS
en émulsion | céleri | pomme | vinaigre de cidre

(supplément 16€)

la betterave
grenade | hibiscus | menthe 

29€

L’asperge normande



Our wine pairings 

Our Degustation Menus 

Menu à la carte 
ONLY FOR LUNCH

WEDNESDAY | THURSDAY | FRIDAY

(PRICE DETAILS ON THE RIGHT)

L’IMPRESSIONNISTE 180

à la plume 150 
Haddock | Watercress 

Jerusalem Artichoke | cloves

52€

SORREL | ABALONE | CAVIAR
THE NORMAN ASPARAGUS

suffled crêpe | fresh bao bun | cuttlefish
Spider crab

40€

poultry WITH MOREL MUSHROOMS...

60€

fazelnut | Chocolate crémeux 
white mushroom

29€

58€

THE LITTLE ROUENNAIS
IN emulsion | celeri | apple | cider vinegar 

(extra charge 16€)

THE BEETROOT
POMEGRANATE | HIBISCUS | MINT 

29€


