
 

la promenade

estragon i miso blanc
L’Aubergine

42€

les amuses bouches

cébette i amande
L’abricot

31€
la pêche

vin rosé | poivre de tasmanie
38€

48€

AIGLEFIN | CRESSON 
(supplément caviar 25€)

le gâteau de pommes de terre

62€
petit pois | salicorne | girolles

La lotte

la pintade

tomate | coques | cerfeuil
78€

Nos Accords mets et vins 

Nos Menus Dégustations 

LE CAMEMBERT
en émulsion | YAOURT | pomme | CITRON VERT

18€

le déjeuner sur l’herbe

le jardin de l’artiste

en 7 tableaux - 180€

en 5 tableaux - 150€

en 3 tableaux - 98€
SAUF LE SAMEDI

uniquement au déjeuner
le vendredi

détails des prix ci-contre

Menu à la carte 

les 3 verres de 10cl - 55€
les 5 verres de 8cl - 75€
les 7 verres de 8cl - 105€

origine des viandes : fr / UE. Prix nets - service compris
pour votre information et en vertu du décret 2015-47 du 17 avril 2015, 

notez que nos plats peuvent contenir des allergènes.
La liste est disponible auprès de notre maître d’hôtel.

maquereau | courgette | MELON



tarragon | white miso
The Eggplant

42€

the CAMEMBERT
IN emulsion | YOGURT | apple | LIME

18€

spring onion i almond
the apricot

31€
the peach

rosé wine | Tasmanian pepper
38€

Haddock | Watercress 
( extra caviar 25€)

48€

the potato cake

green peas | salicornia | girolles
the monkfish

62€
the guinea fowl

tomato | cockles | chervil
78€

 

la promenade

Our wine pairings 

Our Tasting Menus
le déjeuner sur l’herbe

le jardin de l’artiste

in 7 courses - 180€

in 5 courses- 150€

in 3 courses – 98€
EXCEPT SATURDAYS

Lunch only
Friday

price details opposite

Menu à la carte 

3 glasses of 10cl - 55€
5 glasses of 8cl - 75€
7 glasses of 8cl - 105€

Meat origin: France/EU. Net prices – service included.
For your information, and in accordance with Decree 2015-47 of April 17, 2015,

please note that our dishes may contain allergens.
The list is available from our butler.

The appetizers
mackerel | zucchini | melon


