
 

la promenade 180€

le jardin de l’artiste 150€

huitre i sésame
le haricot vert

42€
la truite

amande | roquette | courgette
45€

cébette i amande
L’abricot

31€
la cerise

pistache | tagette
38€

48€

AIGLEFIN | CRESSON 
(supplément caviar 25€)

le gâteau de pommes de terre

62€
petit pois | salicorne | girolles

La lotte

l’agneau

selle rosée | currys | jus gras
78€

Menu à la carte 

Nos Accords mets et vins 

Nos Menus Dégustations 

LE CAMEMBERT
en émulsion | YAOURT | pomme | CITRON VERT

18€

le déjeuner sur l’herbe 98€
en 3 tableaux
sauf le samedi

45
65
958

95
125



Our wine pairings 

Our Degustation Menus 

Menu à la carte 
ONLY FOR LUNCH

WEDNESDAY | THURSDAY | FRIDAY

(PRICE DETAILS ON THE RIGHT)

oyster i sesame
the green bean

42€

the CAMEMBERT
IN emulsion | YOGURT | apple | LIME

18€

spring onion i almond
the apricot

31€
the cherry

pistachio | marigold
38€

Haddock | Watercress 
( extra caviar 25€)

48€

the potato cake

the trout
almond | arugula | zucchini

45€

green peas | salicornia | girolles
the monkfish

62€
the lamb

saddle “rosée” i currys | jus gras
78€

la promenade 180€

le jardin de l’artiste 150€

le déjeuner sur l’herbe 98€

45
65
95

classic | 95
classic | 125

7 courses

5 courses

3 courses
exept on saturday

7 glasses of 8


