
 

L’IMPRESSIONNISTE 180

à la plume 150 

Menu à la carte 

Nos Accords mets et vins 

Nos Menus Dégustations 
AIGLEFIN | CRESSON 

barbecue | maquereau de Trouville | SHISO | CERISE

MOULES DU mt SAINT MICHEL | HAreng | COURGETTE | BASILIC

52€

le concombre

oseille | PISTACHE | CAVIAR

40€

le ris de veau

60€

vanille de Tahiti
Le chou-rave

29€

58€

LE TENDRE ROUENNAIS
en émulsion | céleri | pomme | vinaigre de cidre

(supplément 16€)

LA FRAISE clery
rhubarbe du jardin | ail 

29€

L’asperge normande

LE LIEU JAUNE

SUCRINE |  Harissa | RHUBARBE



Our wine pairings 

Our Degustation Menus 

Menu à la carte 
ONLY FOR LUNCH

WEDNESDAY | THURSDAY | FRIDAY

(PRICE DETAILS ON THE RIGHT)

L’IMPRESSIONNISTE 180

à la plume 150 

Haddock | Watercress 

52€

SORREL | ABALONE | CAVIAR
THE NORMAN ASPARAGUS

Barbecue | Trouville mackerel | Shiso | Cherry
THE Cucumber

40€

THE LITTLE ROUENNAIS
IN emulsion | celeri | apple | cider vinegar 

(extra charge 16€)

Tahitian vanilla
THE Kohlrabi

29€
the Cléry strawberry
Garden rhubarb | garlic

29€

Mussels from Mont Saint-Michel | Herring | Zucchini | Basil
58€

THE Pollock

the potato cake

THE Sweetbread

60€
Gem Lettuce | Harissa | Rhubarb


