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LA MAISON D'HOTES

Giverny

HAVRE DE CHEF

NON LOIN DE SON HOTEL-RESTAURANT GASTRONOMIQUE LE JARDIN DES PLL_:MES, LE CHEF ETOILE DAVID GALLIENNE
A OUVERT UNE MAISON D'HOTES DE SIX CHAMBRES, DOUCE ET RAFFINEE, O PLUM’ART. A L'ENTREE DU VILLAGE DE

CLAUDE MONET, UN UNIVERS EPURE AUX TONS CREME, PONCTUE D/UNE ELEGANTE CUISINE EN NOIR,
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PAR Laurence de Calan

NOIR C’EST NOIR

o Dewied Gallienne,
le noiy estapaisant.
Dans la cuisine d'hotes,
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apparentes et plan de
travail en hois hgud
e ehel donne

des cours de onisine.
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LA MAISON D'HOTES

1. Facade 1906 de I'ancienne maison du laitier du village. 2. Flacons de laboratoire chinés. 3. A usage des hotes, une vaisselle de charme des années 1950, 4. Dans
le salon, sol de béton ciré blanc « Everest» de Marius Aurenti et murs blanc cassé, pose réalisée par Maja M. ; un insert a gaz dans la cheminée d’origine; cadres
chinés et portraits de familles locales, fauteuils en bois et tissu facon laine. 5. Un mur de briques rouges laissé brut, lien entre la cuisine noire et le salon blanc.

Dernier fleuron du talentueux chef David Gallienne, 33 ans, étoilé
Michelin et vainqueur de I’émission Top Chef 2020, cette demeure
début de siécle aux volets bleus, lovée non pas sur la colline mais
dans Giverny. « Cest lune des plus anciennes, ayant appartenu a ovigine
aw laitier du village!» D’ ot I'idée de David et Marie, mére de ses deux
enfants avec laquelle il travaille depuis 'Age de 18 ans et passionnée
de décoration comme lui, avec I'Atelier Philippe Papy et Mathilde
Vercruysse de Maja M., d'y créer un univers a la blancheur de lait.
Objets chinés, inspiration Mondrian aussi bien que wabi-sabi,
matiéres naturelles, mobilier brut, béton ciré... «Pour moi, un décor
se construit comme la préparation d’un plat», confie le Normand ayant
grandi a Alencon, initié aux bons goiits du terroir par ses grands-
parents, La cuisine, justement, crée ici la surprise avec sa teinte noire,
apaisante selon le chef, qui déja 'utilise & son désormais fameux
Jardin des Plumes, situé a 800 métres de 1a. «Nous avons voulu ce
contraste en blanc el noir facon yin el yang, cette ambiance de grotte aux
pierves apparentes et baies vitrées sur la campagne, jy donne aussi des cours

de cuisine. » IVici 'été ouvrira un salon de thé avec petite carte de
produits bruts salés-sucrés, puis, a la fin de 'année, un espace bien-
étre. Ce havre authentique et raffiné de six chambres lumineuses
dont trois familiales, 3 I'épure ressourcante, se privatise a volonté.
Tout prés de Giverny, a Vernon, I’épicerie fine O Plum’Store propose
une sélection de bocaux du chef et de ses produits signature tels que
thé, huile d’olive, gin, cognac... David Gallienne et son équipe
mitonnent également un vaste projet de maraichage dans les envi-
rons. «Nous cultivons déja herbes et flewrs comestibles dans le parc du Jardin
des Plumes e aimerions étre aulosuffisants en fruits et ligumes. » Munis de
son beau livre de 90 recettes savou-

reuses Nature - de la terve a Uassiette O PLUM’ ART

(Solar Editions), préfacé par la —

cheffe aux deux étoiles Héléne La maison d’hotes
Darroze, les hotes de O Plum’Act  chaleureuse et zen du chef
n’ont plus qu’a se mettre aux four- étoilé David Gallienne.
neaux dans leur superbe cuisine! Adresse page 169
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